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みらい・バリュー・TOHOKU企画
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みらい・バリュー・TOHOKU 企画概要・背景

企画概要

  食のみやぎ応援団における各企業の強みを活かした企業間連携で、
貴重な資源を有効活用し、商品開発から販売までを行う。
貴重なタンパク源である低利用魚・低利用資源（農畜産物も含む）を
可能な限り廃棄せず、無駄なく利用し「エシカル消費」を推進する。
そして、東北発信の持続可能な新たな市場を構築し、地方創生モデル
を目指す。

背景・現状
 ・水産資源の漁獲量の減少・枯渇が深刻化

   ・世界規模で年々海水温は上昇傾向、特に三陸沖はかつてない
水温となっている

 ・国内における食料自給率
カロリーベース：38％ 生産ベース：66％

 ★量販店では数量が少ない商品（低利用資源等）は採用されない
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国内における魚介類の消費現状

魚介消費量が過去最低！
2001年：40.2kg/年間1人→2022年22.2kg/年間1人

農林水産省の調査による魚介類を購入しない理由
1.肉類を家族が求めるから 45.9％
2.価格が高い 42.1％
3.調理が面倒 38.0％

出典：水産庁 水産白書
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低利用資源を有効活用エシカル消費を推進「みらい・バリュー・TOHOKU」

★みらい・バリュー・TOHOKU

公式ロゴマーク

SDGsの目標１２にある

「つくる責任 つかう責任」を意識し、
地域で連携し循環するイメージを

ロゴマークとして落とし込みました。

東北から未来へ、価値を創造し、

食文化を次世代に継承する事を

目指します。



「みらい・バリュー・TOHOKU」企画 ノロンボフライ

×
×

うみの希望バーガー
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「たこ揚げクン」提案例

たこ揚げ串

たこ揚げボール
お好みシーズニング

たこ焼き風 たこ揚げクンたこ揚げクン
イメージキャラクター

たこ揚げクングリーンカレー
仙台産ミヤギシロメ使用

みやのとおでん



仙台発信！みやぎが誇る魚食文化を次世代に継承

１月９日 エコールノワール幼稚園にて 園児・スタッフ約１３０名 たこ焼きパーティー開催

目的：たこ揚げクンで… エシカルを推進し、魚食文化を継承…

①魚離れ回復を目指す ②魚食文化を次世代に継承する ③低利用資源を有効活用
④食育・地産地消 ⑤フードダイバシティの推進
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今回の使用食材：もうか鮫（ネズミ鮫）

近年気候変動により、三陸沖で安定的に獲れてきたサンマやサバの不漁が
続いています。そんな中、サメは通年安定的に獲れる魚種。

全国的にもサメ肉は、はんぺんやすり身など、古くから加工品の原料とし
て使われてきました。

特徴：脂質が少なく、高たんぱくな魚です。ビタミンB6、ビタミンB12、
DHAなど、体に必要な栄養素が多く含まれています。



8

フカフカクリスピー商品開発

商品化の目的：サメの水揚げ日本一の街である気仙沼。
「ふかひれ」だけではなく、サメ肉の新たな高付加価値を生み出し、持続可能な
サメ食文化を継承する。

商品名：フカフカクリスピー
規 格：50ｇ×10個×12Ｐ×2合 ①惣菜タイプ ②スティックタイプ

商品開発：宮城大学とかね久との産学連携の共同開発により、サメを食べた事の
ない若年層をターゲットに、食感はカリッと、衣はスパイシーな「フカフカクリ
スピー」として商品化となりました。誰でも食べやすい 商品として、サメを
食べた事のない方など、より多くのお客様にサメ商品を食べてもらいたい！
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新商品「フカフカクリスピー」の産学連携スキーム

製造（気仙沼市） 販売（全国）

原料供給（気仙沼市） 産学連携新商品開発・プロモーション(仙台市）

卸・物流・協力（仙台市）

食卓

仙都魚類
かね久

顧客に販売
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新商品「フカフカクリスピー」 取扱店

NO 企業名 店舗名 発売日

1 フレスコ株式会社 フレスコキクチ 美田園店 5月24日

2 フレスコ株式会社 フレスコキクチ 名取増田店 5月24日

3 株式会社ぼんてん ぼんてん漁港 中央2丁目店 6/1～8/31

4 株式会社ぼんてん ぼんてん漁港 勾当台店 6/1～8/31

5 株式会社ぼんてん ぼんてん漁港 泉中央店 6/1～8/31

6 株式会社ぼんてん ぼんてん漁港 仙台朝市店 6/1～8/31

7 株式会社ぼんてん 昭和大衆 魚政 6/1～8/31

8 ハリーズジャンクション ハリーズジャンクション 5月24日

9 株式会社佐市 主婦の店 さいち 5月24日

10 有限会社大森林グループ 八鶏飯蔵 上品の郷店 6月1日

11 株式会社飛梅 なごみだいにんぐ飛梅 本店 5月20日

12 株式会社飛梅 なごみだいにんぐ飛梅 クリスロード店 5月20日

13 株式会社飛梅 かき小屋飛梅 仙台駅前店 5月20日

14 株式会社飛梅 ほや＆純米酒場まぼ屋 仙台駅前店 5月20日

15 株式会社飛梅 かき小屋ほや小屋まぼ屋 ヨドバシ仙台店 5月20日

16 株式会社飛梅 ゆり唐あげ飛梅 かわまちてらす閖上店 5月20日

17 株式会社バンズダイニング 伊達のくら 本店 5月20日

18 株式会社バンズダイニング 伊達のくら 仙台西口店 5/21以降

19 株式会社バンズダイニング 伊達のくら 仙台東口店 5/21以降

20 株式会社バンズダイニング 伊達のくら 仙台朝市店 5/21以降

21 株式会社金野 キッチンカー コンキッチン イベント出展

22 宮城大学 ブランチ仙台「エコわくフードフェス」 5/24・5/25
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新商品「フカフカクリスピースティック」 の提供例

オリジナルディップソース（赤・白）

ランチソース(白）

サワークリームをガーリックなどベースにした

アメリカでは定番のソース

ホットソース(赤）

ケチャップとメキシコを代表する

青唐辛子ハラペーニョなどを入れたソース
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新商品「フカフカクリスピー」 産学連携について

食産業学群学生によるプロモーション協力
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新商品「フカフカクリスピー」 の販売

みらい・バリュー・TOHOKU

企画商品の販売
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新商品「フカフカクリスピー」 今後の展開

・5月24日㈯～25日㈰ 11：00～16：00
イベント名：エコわくフードフェス
場所：ブランチ仙台WEST 仙台市泉区長命ヶ丘2丁目21
イベント概要：産官学による食のサステナブル＆地産地消イベント。
様々な「宮城の食」コンテンツを通し、より良い未来を楽しく考える
イベントを目指す。25日は萌江ちゃん出演！
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